
飲食店向け 掃除チェックリスト 【日付：   】 

【日次清掃】（毎日行う） 

チェック（記名）	 エリア	 清掃内容	 実施時間	 担当者	

□（   ） 客席	 テーブルの拭き上げ	
椅子の拭き上げ	 開店前	 ホール	

□（   ） 床	 掃き掃除	
モップがけ	 閉店後	 ロボット	

□（   ）	 トイレ	
便器掃除	
床掃除	
備品確認・補充	

開店前	 指定スタッフ	

□（   ）	 厨房	 床の水拭き	 閉店後	 キッチン	

□（   ）	 ロボット	 バッテリー確認・充電	 閉店後	 指定スタッフ	

【週次清掃】（週 1回） 

チェック（記名）	 エリア	 清掃内容	 実施曜日	 担当者	

□（   ）	 換気扇	 フィルター洗浄	 月曜	 キッチン	

□（   ）	 照明	
壁	

ほこり取り	
高所の拭き上げ	 火曜	 指定スタッフ	

□（   ）	 窓・入口	 ガラスの内外拭き上げ	 水曜	 ホール	

□（   ）	 ロボット	 フィルターの水洗い	
ブラシの水洗い	 木曜	 措定スタッフ	

【月次清掃】（月 1回） 

チェック（記名）	 エリア	 清掃内容	 実施日	 担当者	

□（   ）	 冷蔵庫	
製氷機	

内部の拭き掃除	
衛生チェック	 月末	 指定スタッフ

業者	

□（   ）	 倉庫	
裏動線	

使用頻度の低い場所の

清掃	 第 1 週	 指定スタッフ	

□（   ）	 ロボット	 地図リセット	
ルート最適化	 月初	 指定スタッフ	

	


